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INDEN VERGANGENEN JAHRZEHNTEN IST ES STILL GEWORDEN UM ermut - internationale Be-

TEXT &
VERKOSTUNGSNOTIZEN:
ELISABETH EDER

zeichnung: Vermouth - ist

DEN WERMUT, IN DER BELLE EPOQUE UND IN DER AMERIKANISCHEN
BAR-SZENE DER 1950ER-JAHRE WAR DIESER OMNIPRASENT, et O
NUN ST ER WIEDER DA! ABER WIRD ER DAS NEUE KULTGETRANK? ~ wurde. Der gesetrich vorgeschricbene
WIRD WERMUT DEN GIN-BOOM ABLOSEN? UND WANN? Alkoholgehalt liegt zwischen 14,3 und 22

Vol.-% Alkohol, die Hohe des Zuckerge-
halts entscheidet alleinig der Produzent.

Namensgeber ist das Wermutkraut. Die
Bitterstoffe in dieser Pflanze prigen mafi-

ein aufgespriteter Wein, der

geblich den Geschmack und ohne die Ver-
wendung des Krautes ist die Bezeichnung
Wermut unzuldssig. Man kann ihn als
Aperitif oder als Speisenbegleiter genie-
Ben, er ist beliebt in vielen Cocktailrezep-
ten (wie Negroni oder Manhattan) und in
der Kiiche ist er nicht wegzudenken.

EIN KRAUT FUR ALLE FALLE

Das Wermutkraut wéchst auf natiirliche
Art und Weise in ganz Europa, Asien, In-
dien, Marokko und Algerien. In Nord-
amerika wurde es angesiedelt. Die Pflan-
ze gedeiht auf trockenen, sandigen,
tonhaltigen Boden bis zu einer Seehche
von 3.500 Metern. Die hohe Konzentrati-
on an Bitterstoffen (bis zu 0,4 Prozent)
und itherischen Olen (bis zu 0,8 Prozent)
machen dieses Kraut einzigartig. Es gilt
seit der Antike als Heilpflanze und fand
unterschiedlichste Anwendungen: zur
Appetitanregung, zur Verdauungsforde-
rung, bei Kopfschmerzen, bei Entziin-
dungen und sogar bei der Gelbsucht. Es
soll auch gegen Mottenfraf3 im Kleider-
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Wermut - ein Kraut fur alle Falle! Wohltuend flir den menschlichen Organismus,

geschmacksbestimmend im Wein.

schrank helfen. Hildegard von Bingen
beschiftigte sich intensiv mit dem Wer-
mutkraut. Sie betonte immer seine wohl-
tuende Wirkung auf Herz, Lunge, Niere,
Magen, Verdauung und Entschlackung.
Achtung! Wer iiberdosiert, muss mit Ne-
benwirkungen wie Benommenheit, Er-
brechen, Bauchschmerzen und im aller-
schlimmsten Fall mit einer Stérung des
zentralen Nervensystems rechnen.

WIE ALLES BEGANN

Blickt man ein Stiick weiter zuriick in die
Geschichte, so war es China, das bereits
vor 7.000 Jahren aus Reis, Hirse, Honig,
Krdutern, Chrysanthemen, Gewiirzen
und Obst alkoholische Getranke herstel-
len konnte. In der Zeit zwischen 1.250 bis
1.000 vor Christus findet man Aufzeich-
nungen von Krauterweinen in China, die
als ,,chang“ bezeichnet wurden. Ahnlich
aromatische Weine werden auch heute
noch in Asien hergestellt: in Vietnam
»Ruou, in China ,,Zieu® oder ,,Chiew*, in
Korea und Japan ,,Shocha® Auch in Indi-
en wurden Krauterweine lange vor Chris-
tus als Heilmittel eingesetzt. Hippokrates
— der berithmte griechische Arzt - soll
auch Weiflwein mit Wermut versetzt ha-
ben und diesen fiir medizinische Zwecke
verwendet haben. Aber erst 77 nach
Christus schrieb Plinius der Altere erst-
mals im Buch ,Naturalis historica“ iber
die wohltuende Wirkung des Wermut-
krautes im Wein.

Der katalanische Gelehrte und Arzt Ar-
naldus de Villanova entdeckte, dass mit
hochprozentigem Alkohol der Gérprozess
des Weins unterbrochen wird. Im Jahr
1310 veroffentlichte er ein Buch mit Rat-
schldgen zur Weinbereitung und den ge-
schmacklichen Eigenschaften des Weins.
Arnaldus de Villanova studierte arabische
Rezepte mit der Destillation von Alkohol
und begann zu experimentieren. Schlief3-
lich gelang es ihm, aus Wein einen Brannt-
wein herzustellen, den er als Aqua Vine
oder Aqua Vitae bezeichnete.

Im Jahr 1555 veroffentlichte der Piemon-
teser Alchemist Girolamo Ruscelli - bes-
ser bekannt unter seinem Synonym Ales-
sio di Piemontese — das Werk ,,Secreti del
Reverendo Donno Alessio Piemontese®
(Die Geheimnisse des Alessio di Piemon-
tese). In seinem Werk schrieb er unter
anderem {ber die Herstellung von
Branntwein. Ruscelli begann damals in
Florenz Gewiirze und Wein einzukaufen
und stellte die ersten aromatischen Weine
her. Das grof3artige, beliebte, neue Ge-
trank verbreitete sich rasend, wurde zum
grofSen Erfolg und oftmals kopiert. In Tu-
rin entwickelte sich der Trend zum Aperi-
tiftrinken und Wermut wurde immer be-
liebter.
begeistert, endlich eine Alternative zu

Die Turiner Damenwelt war

den borstigen Rotweinen zu haben. Im
Jahr 1786 begann der Turiner Destillateur
Antonio Benedetto Carpano die kom-
merzielle Herstellung von Wermut. Er

spritete einen Weiflwein, siiffte diesen mit
Zucker und aromatisierte ihn mit tiber 30
Kréutern und Gewiirzen. Antonio Bene-
detto Carpano war mit seinem Wermut
so erfolgreich, dass sein Geschaft jeden
Tag 24 Stunden offen war!

Wermut war lange Zeit den Adelskreisen
vorbehalten, da die Zutaten sehr kostspie-
lig waren, besonders teuer war zur damali-
gen Zeit der Zucker. Das einfache Volk
konnte sich diesen Luxus nicht leisten.
Uber die Entstehung der deutschsprachi-
gen Bezeichnung Wermut gibt es mehrere
MutmafSungen. Einerseits die feindseligen
Beziehungen zwischen Italien und Frank-
reich, andererseits Carpanos Verehrung
fur den deutschen Dichter Johann Wolf-
gang von Goethe. Vom Herzogtum Savoy-
en war den Franzosen die Beliebtheit des
Wermuts bekannt, allerdings dauerte es
noch einige Jahre, bis dieser auch in Frank-
reich seine Fans fand. In Frankreich ist er
iiberwiegend knochentrocken, in Italien
hingegen gibt es ihn in allen Varianten von
trocken bis siif3. Die SiifSe-Bezeichnungen
wurden traditionell durch die Farbgebung
der Etiketten oder der Schriftziige kom-
muniziert, traditionelle Hersteller wenden
dies auch noch heute an: GRUN bedeutet
dry (trocken), BLAU steht fiir sweet (siif3)
und ROT fiir red (rot).

HERSTELLUNG

Die Basis des Wermuts ist Wein, der mit
frischem Traubenmost, gdrendem Trau-
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Die Steirer ManFRED Tement und ALois Goélles freuen sich
Uber ihr Gemeinschaftsprojekt ALFRED Wermut.

GESETZLICHE VORGABEN

Die Bezeichnung Wermut ist auf europdischer Ebene geschiizt.
~Aromatisierter Wein, der mit Alkohol versetzt wurde, und dessen
charakteristisches Aroma durch Verwendung geeigneter, aus Artemisia-
Arten (meistverwendete Arten des Wermutkrautes: ,Artemisia Absinthium,
Artemisia Pontica’, ,Artemisia Maritima') gewonnener Stoffe erzielt wird."

Ferner ist aromatisierter Wein gemdaB der EU-Verordnung als ein Getrénk
definiert, das aus einem oder mehreren der Weinbauerzeugnisse gewonnen
wurde; bei dem der Anteil der Weinbauerzeugnisse mindestens 75 Prozent
des Gesamtvolumens ausmacht; das mit Alkohol versetzt sein kann; das mit
Farbstoffen versetzt sein kann; das mit Traubenmost, teilweise gegorenem
Traubenmost oder beidem versetzt sein kann; das gestBt sein kann; das
einen vorhandenen Alkoholgehalt von mindestens 14,5 Vol.-% und weniger
als 22 Vol.-% aufweist.

Die weiteren Bezeichnungen basieren auf dem Zuckergehalt:

« extra trocken: fUr Erzeugnisse, die einen Zuckergehalt von weniger als
30 Gramm pro Liter und einen Gesamtalkoholgehalt von mindestens
15 Vol.-% aufweisen.

* trocken: fUr Erzeugnisse, die einen Zuckergehalt von weniger als 50 Gramm

pro Liter und einen Gesamtalkoholgehalt von mindestens 16 Vol.-%
aufweisen.

* halbtrocken: flr Erzeugnisse, die einen Zuckergehalt zwischen 50 und
90 Gramm pro Liter aufweisen.

* lieblich: fur Erzeugnisse, die einen Zuckergehalt zwischen 90 und
130 Gramm pro Liter aufweisen.

+ siB: fUr Erzeugnisse, die einen Zuckergehalt von 130 Gramm pro Liter oder
mehr aufweisen.

Als geschiitzte Herkunft gelten ausschlieBlich:
Vermouth di Torino DOC (ltalien) und
Vermouth de Chambery AOC (Frankreich).
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benmost und/oder Alkohol versetzt
wird, um den gesetzlich geforderten Al-
koholgehalt zu erzielen. Die weltweit
meistverwendeten Rebsorten sind: Clai-
rette, Colombard, Macabeo, Muskateller,
Parellada, Picpoul Blanc, Tempranillo,
Trebbiano und Xarel-lo. Die wichtigste
Zutat ist das Wermutkraut, die Menge
entscheidet jeder Produzent selbst. Die
Sule wird durch karamellisierten Zu-
cker, Traubenmost, rektifiziertes Trau-
benmostkonzentrat oder konzentrierten
Traubenmost verliehen. Weiters werden
Friichte, Samen, Gewiirze, Rinden und
Kriuter tiber mehrere Wochen in neu-
tralem Alkohol eingelegt, um das Aroma
zu extrahieren, und danach dem Wein
beigefiigt. Der Hersteller kann sich bei
der Zusammensetzung seiner ,Botani-
cals“ austoben. Botanicals, die héufig fiir
die Aromatisierung verwendet werden,
sind: Bitterholz, Enzian, Bitterorange,
Rhabarber, Rosenbliiten, Kamille, Schaf-
garbe, Kardamom, Koriander, Muskat-
nuss, Safran, Sternanis, Vanille, Wachol-
der, Zimt und Rosmarin. Durch die
geheime Botanical-Rezeptur der Her-
steller ist jeder Wermut eigenstindig
und individuell. Der Geniefler darf sich
durch die Wermut-Welt durchkosten,
um seinen eigenen Favoriten zu finden.
Roter Wermut wird traditionell aus wei-
Blem Wein produziert, der mit Zucker-
couleur oder Karamell gefarbt wird. Die
heutzutage neuen Interpretationen wer-
den auch aus Rotwein hergestellt. Heute
ist im Bereich Wermut alles moglich, die
gesetzlichen Bestimmungen sind kurz
und biindig, es gibt keine Definition tiber
die Menge des Wermutkrautes, somit fin-
den sich Produkte auf dem Markt, die
eher einem Likor, einem Krauterkracherl
oder einem Punsch dhneln und wenig
mit Wermut zu tun haben. Bei geringer
Gabe des Krautes setzt sich dieses weder
geruchlich noch geschmacklich durch.

LAGERTIPPS

Wermut ist Wein und eine lang geoffnete
Flasche verliert an Aroma und Ge-
schmack. Mein Tipp: Wenn Sie zu Hause
eine offene Flasche finden, deren Off-
nungszeitpunkt unbekannt ist, dann ent-
sorgen Sie diese, um nicht enttduscht zu
werden. Alternativ kénnen Sie eine iiber-
lagerte Flasche noch zum Kochen ver-
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wenden. Wermut wird nicht, wie Sherry,
oxidativ ausgebaut, daher ist der Sauer-
stoff wie beim Wein fiir die Oxidation
und den dadurch entstehenden Quali-
tétsverlust verantwortlich.

WIE UND WANN GENIESST

MAN WERMUT?

Auf alle Falle gekiihlt! Pur — um das volle
Aroma unverfalscht genieflen zu kon-
nen. Auf Eis - im Sommer der ideale
Drink fiir jede Tageszeit. Mit Soda —

L

e

Reinhard Muster, Patrick Marchl.

©) TROPHY.SIEGER

WERMUT
MOTIF

Gamlitz, Osterreich

93 P. VERMOUTH ROSE HALBTROCKEN £€2490

Fragen an den Trophysieger
Reinhard Muster von MOTIF

Das Wermut-Trophy-Sieger-Dream-Team (v.l.n.r.): Johannes Frihmann,

wenn der Wermut etwas leichter und
stiffiger sein soll. In Cocktails - wobei
die anderen Zutaten maf3geblichen Ein-
fluss auf den finalen Geschmack des
Cocktails haben und der Wermut nicht
mehr so klar erkennbar ist. Mit Tonic —
die leichte Alternative zu Gin. Wann?
Immer! Wermut ist in der Aperitif-,
Speisenbegleiter-, Digestif- und Cock-
tail-Welt zu Hause. Probieren Sie es aus,
haben Sie mehr Mut zu Wermut! Sie
werden begeistert sein!

#1 Was fasziniert Sie an der Herstel-
lung von Wermut?

Die vielseitigen Rezepturen, er verbindet
Wein, Schnaps und die ganze Landschaft
an Kréiutern.

#2 Verwenden Sie fiir die Herstellung
des Wermuts ein altes Familienrezept,
oder ist es eine komplett neue Kreation?
Es wurde iiber ein Jahr an den Rezeptu-
ren getiiftelt, beinahe jede Woche haben
wir mit neuen Ansitzen experimentiert

Wermut.Trophy 2020

DIE BESTEN
PREIS.GENUSS.WERMUTS

444

Weingut Krispel, Straden, Osterreich
92 P. Wermut weiB sii8 €19,90

Burschik, Wien, Osterreich
91 P. Burschik’s Vermouth red siiB € 14,90

Griindl Stefan, Labuttendorf, Osterreich
90 P. Wermut weiB halbtrocken

€8,90(0,51)
"

Carpano, Italien,
Importeur Kattus, Wien
88 P. Punt e Mes Vermouth
red sweet

Burschik, Wien, Osterreich

88 P. Burschik’s Vermouth Klassik
weiB lieblich €14,90
Charakterweine Josef Scharl,

St. Anna am Aigen, Osterreich

89 P. Wermut weiBl -

beim Machen so geworden trocken € 18,—

Tropper Bio Weine, Straden, Osterreich
89 P. Aronia Wermut rot
halbtrocken

88 P. Krauter Wermut weiB
halbtrocken

€18,-(0,71)
€18,-(0,71)

Weingut Moser, Leutschach, Osterreich
88 P. Vermouth 700 weiB trocken €18,—

Gutjahr, Kitzeck im Sausal, Osterreich
88 P. Sausaler Wermut weiB

halbtrocken €16,—(0,7L)

und natiirlich ausfiihrlich dariiber ver-
kostet und diskutiert. Wir haben aber
auch die ilteste Rezeptur von 1924 mit-
einflieflen lassen.

# 3 Wo sehen Sie Wermut in den nichs-
ten zehn Jahren - wird es einen Boom
geben?

Wermut hat das Potenzial, sich als fixer
Bestandteil auf jeder Getrdnkekarte zu
etablieren, zu Aperol & Co. ist er eine
gute Alternative und genauso vielseitig
einsetzbar. Nach unserem Bauchgefiihl
erwarten wir definitiv ein Comeback.

#4 Wie gut oder schwierig ist Wermut
im Verkauf?

Momentan besteht noch viel Erklarungs-
bedarf und er gilt noch als Geheimtipp.
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HINWEIS:
Die FlaschengrdBe entspricht

0,75 Liter, sofern nicht anders
angegeben.

Verkostungsleiterin:
Elisabeth Eder,
Weinakademikerin,
Champagne-
Botschafterin fiir Oster-
reich;

Prix Spécial du

Concours Européen

des Ambassadeurs du

Champagne

Verkoster:

+ Alexander
Lupersbéck,
GENUSS.Chef-
redakfeur-Stv. und
Weinakademiker

* Bert Jachmann,
Barkeeper,
Bartender, Liquid
Market

AV-Medien, Wien 14
16. Oktober 2020

Stolzle Universalglas

42

verkostete Wermuts

17

Wermuts mit 4 Glésern
23

Wermuts mit 3 Glésern
2

Wermuts mit 2 Glésern
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AUSGEZEICHNET

MOTIF,

Gamlitz, Osterreich
TROPHYSIEGER
VERMOUTH ROSE
HALBTROCKEN

93 P. Helles Kirschrot,
warzig-fruchtiger Duft,
Orangenzesten, Kirsche,
Blutorange, Erdbeere, Nelke,
stUtzende S&ure, angenehm
herbe, bittere Wirze, typisch,
komplex, unglaublich
animierender Trinkfluss.
VERMOUTH WHITE SWEET € 24,90
90 P. Goldgelb mit leichten
Bernsteinnuancen, Zitronen-
melisse, Mandel, Marzipan,
blumig, Honig, heller,
feinstBer Wermut-Charakter,

€24,90

zugdinglich, unkompliziert,
ausgewogen.

Reisetbauer & Dockner,
Kirchberg-Thening &
Hobenbach, Osterreich

FIRST WERMUT WEISS DRY € 20,—
92 P. Mittleres Strohgelb mit

grinen Reflexen, feiner
Wermutkrautduft, Kichen-
kr&uter, Zitrusfrlchte, Feuer-
stein, pur, fokussierte Span-
nung, sehr salzig,
animierende Bitterkeit, feines
Sdéurespiel im Finale.

Weingut Krispel,
Straden, Osterreich
WERMUT WEISS SUSS

92 P.Helles Gringelb,
Latschenkieferzapfen und
-nadeln, Harz, &therische Ole,
Sternanis, Piment, Basilikum,
Orangenminze, salzig,
anregende Sdure, herrlich
frische Bitterkeit, fokussiert,
absolut stimmig.

€19,90

Golles & Tement,
Riegersburg &
Berghausen, Osterreich
ALFRED WERMUT WEISS

SEMI-DRY £22,50
92 P. Mittleres Strohgelb,

&therische Ole, Latschenna-
deln, Zirbenzapfen, Zitrus-

frchte, Kamille, rauchig,
saftige SAure, balanciert,
cremige Textur, salziges Spiel
mit warmender Bitterkeit im
Finale.

ALFRED WERMUT WEISS

DRY £22,50
91 P.Saftiges Grungelb,

grunbléttrige Warze, Brenn-
nessel, Grapefruit, Lavendel,
Bitterschokolade, intensiver
Wermutduft, charmantes
Finale mit einem Spiel von
SUBe-S&ure-Bitterkeit.

La Quintinye,
Frankreich
VERMOUTH ROYAL BLANC

SWEET £€26,95
91 P. Mittleres Strohgelb,

Pomelo, rosa Grapefruit,
Ringelblume, elegant, salzig,
ausgewogen, sudfranzdsi-
sche Krauter, Zitrusfrichte
und feine Wermut-Bitternoten
im Finale. Genialer Som-
mer-Wermut! Erhdltlich bei
Wein&Co.
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Burschik,

Wien, Osterreich

BURSCHIK'S VERMOUTH RED

siss £1490
91 P. Mittleres Tawny-Braun, Orangen-
likdraromen, kandiere Orangenschao-
len, LindenblUten, Bldtenhonig,
Kaffee, Toffifee, Tonkabohne, Salzkara-
mell, cremige SUBe, strukturgebende
Bitterkeit, kraftvoll.

BURSCHIK'S VERMOUTH WEISS

DRY £1490
90 P.Helles Grungelb, kr&utrig-fruchti-

ger Duft, Lakritze, Orangenzesten,
Rosarien, sehr typisch, ausgewogen,
fokussierter Verlauf, salziger Nachhall.
BURSCHIK'S VERMOUTH OAK RED

siss £28,90
90 P. Mahagonibraun, torfig, Malz,

Karamell, Bitterschokolade, Nougat,
Pistazien, cremiger, fUlliger Korper,
ausgewogene Wermutwurze,
Pfeffrigkeit im Nachhall.

APROS,

Freiburg, Deutschland

APROS ROSE WERMUT SUSS £24,80
90 P. Weichselrot mit Granatr&ndern,
Blutorange, weihnachtlicher Duft,
Zimt, Nelke, feine Wermutwurze,
Orange, Karamell, ausgewogen,
balanciert, feines SUBe-Bitter-Spiel,
zugdnglich, stimmig.

Weinmann Ludwig,

Worms, Deutschland

LUDWIG WEISSER WERMUT

TROCKEN €16,90005L1)
90 P. Mittleres Strohgelb mit gringel-
ben Reflexen, gelbe Grapefruit,
Wermutkraut, Meersalz, Kichenkréu-
ter, komplexe Bifterkeit mit elegantem
SUBe-Saure-Spiel, ein Purist mit vollem
Wermutkraut-Flash.

Grindl Stefan,
Labuttendorf, Osterreich
WERMUT WEISS

HALBTROCKEN €8900050)
90 P. Mittleres Strohgelb, Jasmin-BIU-

ten, Rosen, grine Oliven, Zitronenver-
bene, Pfirsich, Blutorange, die
Bitterkeit fingt die SUBe ein, cremige
Textur, salzig mit spritziger
Zitrusfrucht im Finale.

Posch Wein gut zum Lesen,
Pischelsdorf, Osterreich
DIE MUTIGE FEE

HALBTROCKEN £20,50
90 P. Helles Gringelb, Duft nach

Marzipan und Apfelbllten, ange-
nehm fruchtig und wlrzig, anregen-
de Herbe, Artischocke, deutliche
Wermutnote, feine, zart cremige
Textur, schoéner, spannender Verlauf.

Weinmanufaktur

Untertiirkheim,

Stuttgart, Deutschland

STUTTGART WERMUT

WEISSER W'MUTH"

LIEBLICH €15,6000,71)
90 P. Goldgelb, Limette, Zitronenme-
lisse, Kumquat, Litschi, Pfirsich,
balancierte SUBe mit lebendiger
Sé&ure und strukturgebender
Bitterkeit, sehr kraftvoll, vibrierender
Verlauf, zugdnglich.

STUTTGART WERMUT

»ROTER W'MUTH*

LIEBLICH €15,60(0,71)
90 P. Gereiffes Granatrot, Nougat,
Karamell, Stollwerk, Lebkuchen, Zimt,
Piment, feine Kréuterwlrze, feinglied-
rig, fullige Struktur, schmackhafte
Salzigkeit mit feinen Bitternoten.

Carpano, ltalien,

Importeur Kattus, Wien

ANTICA FORMULA 1786 VERMOUTH

SWEET £€38-01D

90 P.Bernsteinfarben, Karamell,
Krokant, geréstete HaselnUsse,
Nougat, Marzipan, Rosinen, Oran-
genzesten, Mozartkugel, schwarzer
Pfeffer, feine Bitterkeit, die die SUBe
einfngt, fokussiertes Finale.

SEHR GUT

Brennerei Guglhof,
Hallein, Osterreich
GUGLHOF PREMIUM WERMUTH

WEISS DRY €19800050L)
89 P.Intensives Goldgelb mit

Bernsteinankl&ngen, Bratapfel,
Karamell, Zimt, Wacholdernadel,
Doérrpflaume, Pumpernickel, Trester,
dezentes Wermutaroma, geradlinig,
gut eingebundene Bitterkeit.

www.burschik.com
#burschiksvermouth
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Wermut schmeckt immer und Uberall! Stefan Krispel
genieBt ihn beispielsweise gerne im Weingarten.

Jordan & Erdmann,
Eltville, Deutschland
LITTLE CRAB WERMUT WEISS

TROCKEN £€2950(00,5L)
89 P. Mittleres Altrosa,

Seetang, Krabbenkarkassen,
Buchsbaum, Thuje, Harz,
waldige Wurze, eigenstandig,
fokussierte Bitterkeit, ausge-
wogene Textur, wlrziges,
salziges Finale. Ideal zu
Meeresfrichten.

Charakterweine

Josef Scharl,

St. Anna am Aigen,
Osterreich

WERMUT WEISS — BEIM MACHEN

SO GEWORDEN TROCKEN € 18—
89 P.Blasses Hellgelb, Anis,

Fenchel, Zitrusfrichte,
KUchenkrauter, Lakritze,
Minze, Harz, mittlere Cremig-
keit, dezente Wermutkrautaro-
men, bittere weiBe Zitrus-
fruchthaut im Finale.

Sporer,

Salzburg, Osterreich
WERMUT IM STEINGUT WEISS
TROCKEN £€2590

89 P.Infensive Bernsteinfarbe,
Honig, Karamell, Schwarztee,
Kandiszucker, Melasse,
cremige Textur, kraftvoller
Ausdruck, deutliche Bitterstof-
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fe vom Wermut im Finale,
sehr eigenstandig.

Die SPEZEREY,
Gols, Osterreich
WILDER WERMUT WEISS

HALBTROCKEN £€22,90
89 P. Mittleres Strohgelb,

deutlicher Wermutduft mit
Grapefruit-, Orangen- und
Limetten-Zesten, Lavendel,
Rosarien, Thymian, Pinienharz,
salzig, cremige Struktur, feine
Balance von SURe und
Bitterkeit.

Helmut Wermut,
Hamburg, Deutschiand
HELMUT DER ROSE

HALBTROCKEN £€2999
89 P. Gereiffes Granatrot,

Blutorange, Schwarztee,
Schokobanane, Himbeere,
roter Apfel, Zitronenschale,
lebendige Sdure, dezenter
Wermut-Charakter, kraftvoller
Alkohol, pfeffriger Nachhall.
HELMUT DER WEISSE WERMUT

LIEBLICH £29,99
88 P. Goldgelb, Malz, Honig,

Karamell, getrocknete
kandierte Zitrus-Zesten,
Aranzini, Blitenhonig, Salbei,
Thymian, Zimt, sirupartige
Textur, Blitenhonig, gehalt-
voll, wenig Wermutcharakter.

HELMUT DER ROTE

LIEBLICH £2999
87 P. Schwarzrot, Biskuit,

karamellisierter Zucker,
Nuss-Krokant, Erdbeere,
Rosinen, Vanillejoghurt,
Amarena, cremige Textur,
gehaltvoll, ausgewogen.
Passt perfekt zu Schokolo-
dendessert.

APROS,

Freiburg,

Deutschland

APROS RED WERMUT

siss £24,80

89 P. Kirschrot mit leichtem
Granatrand, gefrocknete
Kirschen und Weichseln,
Powidl, Erdbeerkompott,
Schwarzbrotrinde, Nougat,
Zimt, Piment, angenehmes
SUBe-Spiel mit feiner Bitterkeit,
ausgewogen.

APROS WHITE WERMUT

suss €24,80
88 P. Goldgelb, Zuckerglasur,

Marillenréster, weihnachtlich
mit Zimt und Nelken,
LindenblUtentee, BlUtenho-
nig, likérartige Textur, kraftiger
Alkohol, dezenter Wermut-
duft- und -geschmack.

Tropper Bio Weine,

Straden,

Osterreich

ARONIA WERMUT ROT
HALBTROCKEN €18—-(0,70)

89 P. Gereiftes Kirschrof,
Johannisbeerenbldatter,
Cassis, Ribisel, frisches, reifes
Feigenfleisch, Paprika,
angenehme Bitterkeit,
engmaschig, Krauter-Frucht-
Spiel mit feinen Bitternoten.
KRAUTER WERMUT WEISS
HALBTROCKEN €18-100,70)
88 P. Mittleres Strohgelb,
HolunderblUte, muskattrau-
big, Kr&uter-Kracherl, Paprika,
Blutorange, deutliche SUBe,
charmante Bitterkeit im
Finale. Ein Einstiegswermut
mit dezentem Wermutcha-
rakter.

Weingut Moser,
Leutschach, Osterreich
VERMOUTH 700 WEISS

TROCKEN
88 P. Helles Grlingelb,

Fichtennadeln, Zapfen und
Harz, kr&utrige Wlrze, Paprika,
Suppengrun, tfrocken mit
spUrbarem Zucker, kraftvoll,
geradlinig, sUBliches
Marzipan mit salzigen
Nuancen im Nachhall.
VERMOUTH 700 ROSSO

HALBTROCKEN
86 P. Mittleres Rubinrof,

Heidelbeere, Powidl, cremige
SUBe, vibrierende Kréuterwr-
ze, selchig, Fox-Ton, erdig,
geradlinig, kraftiger Alkohol,
unkompliziert.

€18-

€19-

Reichmann,
St. Peter a. 0., Osterreich
WERMUT WEISS DRY £ 19,50

88 P. Mittleres Strohgelb,
Marzipan, gerbstete Marillen-
kerne, Meersalz, Malz,
Orangenzesten, Piment,
Dérrzwetschke, sehr kréutrig,
geradlinige Bitterkeit, pur,
gute Sdure, sehr kréftiger
Alkohol.

Gutjahr,

Kitzeck im Sausal,
Osterreich

SAUSALER WERMUT WEISS

HALBTROCKEN €16-(0,70)
88 P. Mittleres Goldgelb,

Marillenréster, KUrbiskompott,
Spekulatius, Marzipan,
fruchtsutiB, Nelke, Birne,
dezenter Wermutduft und
-geschmack, cremige
Struktur, kraftvoll, feinbitteres
Finale.

Ankermihle,
Oestrich-Winkel,
Deutschland

BLACK VENUSS — RIESLING

VERMOUTH WEISS SUSS ~ €29-
88 P. Strahlendes Goldgelb,

Marille, Pfirsich, dezentes
Petrol, Honig, Feuerstein,
Blatterteiggebdck, Grapefruit,
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feine Bitterkeit, weiniger
Charakter, balanciert,
dezenter Wermutkraut-
charakter.

Burschik,
Wien, Osterreich
BURSCHIK'S VERMOUTH WEISS

KLASSIK LIEBLICH £1490
88 P. Gruingelb, Liebstdckel,

Marzipan, deutliche Wermut-
wUrze, Maracuja, geradlinig,
weinig, zugdnglich, ausgewo-
genes SuBe-Bitter-Spiel, sehr
klassisch, kraftvoll.

Carpano, ltalien,
Importeur Kattus, Wien
PUNT E MES VERMOUTH

RED SWEET €10-
88 P. Dunkelbraun, dunkle

Schokolade, balsamische
Wurze, Melasse, Kaffee,
Kakao, cremige Textur,
deutliche StBe, die von der
Bitterkeit eingefangen wird,
kraftvoll.

MOTIF,

Gamlitz, Osterreich
VERMOUTH RED SWEET

88 P. Dunkles Rubinroft,
Blaubeeren, Cassis, erdige,
weihnachtliche Wirze, Zimt,
Nelke, Lavendel, Minze,
Eisenkraut, kraftvoller Alkohol,
geradlinig, ausgewogene
Bitterkeit im Finale.

€24,90

Stift Klosterneuburg,
Klosterneuburg,
Osterreich

WERMUT WEISS SUSS £9,90
87 P. Mittleres Strohgellb mit
goldenen Reflexen, weinig,
rauchig, Feuerstein, getrock-
nete Kr&uter, Artischocke,
gaumenflllende SURe,
geradlinig, dezenter Wermut-
charakter, stBer Nachhall.

Stefan Kast,

Neusiedl am See,
Osterreich

THE REAL LIFE VERMOUTH WEISS
LIEBLICH £€19,90

86 P.Bernsteinfarben, Honig,
rauchig, Malz, Karamell,
Verbene, LindenblUten,
Orangenzesten, ein md&chti-
ges Spiel von bitter und sUB,
wobei bitter gewinnt; im
Finale Honigartig.

Weingut &
Jubildumsschenke
Christian Weinhdusel,
Neckenmarkt, Osterreich
WERMUT VANCHRI ROT

TROCKEN £€13900050)

85 P. Kirschrot mit Granatrén-

dern, medizinaler Duft, Minze,
Vogelbeere, Kirsche, Kara-
mell, fordernde Bitterkeit,
straffe Textur, geradlinig,
kraftvoller Alkohol.

Susanne Weber,
St. Stefan ob Stainz,

Osterreich
SCHILCHER-WERMUTH ROT
TROCKEN €14-050

Saftiges Kirschrot, Himbeere,
Ribisel, Erdbeer-Kracherl,

Wermut.Trophy 2020

verspielt, knackige, deutliche
Sdure, suffig, Gerbstoff-Bitter-
keit, kein Wermut-Charakter.

Charakterweine

Josef Scharl,

St. Anna am Aigen,
Osterreich

WERMUT ROSE

DRY €18

Helles Kirschrot, Uberlagerte
Erdbeermarmelade, erdige
W(rze, starker Fox-Ton, grine
Bitternoten, stark adstringie-
rend, unharmonisch.

... positiv fiel auf, wie vielfaltig Wermut sein kann. Jeder Produzent hat seine eigene
Idee. Die Auswahl belebt die Szene, wir sind Uberzeugt, dass viele WeingUter wieder
Wermut produzieren werden. GroBartig war, dass jeder Wermut fUr sich eigenstén-
dig war und pur absolut Uberzeugte. Mit Eis oder maximal mit etwas Soda - ein
genialer Aperitif und Speisenbegleiter.
... negativ fiel auf, dass die Bezeichnungen auf den Etiketten teilweise mangel- be-
ziehungsweise fehlerhaft waren und dass manch ein Produzent zu sparsam mit
dem Wermutkraut umging. Diese Weine erflliten die Anspriiche eines Wermuts
nicht und wurden daher auch geringer bewertet. Diese aromatisierten Weine
waren fehlerfrei und suffig - besaBen aber keinen typischen Wermut-Charakter.

Es waren keine fehlerhaften Proben in der Verkostung.

Allerdings waren Proben dabei, die den typischen Charakter von Wermut nicht
erflllten. Die Aromen und der spezifische Geschmack des Wermutkrautes waren
weder zu riechen noch zu schmecken.

Wermut ist endlich aus seinem Dornréschenschlaf erwacht und das ist gut so!
International ist die Wermut-Szene hip und kreativ, allein zwischen 2012 und 2016
erzeugten Uber 100 neue Betriebe wieder Wermut. Meist fand man Wermut in der
Klche, es ist an der Zeit, dieses traditionelle Produkt wieder verstarkt in der
Aperitif-Karte und als Speisenbegleiter einzusetzen und den Gast damit zu
Uberraschen. Wermut wurde durch die neue Produzentenszene ,entstaubt®,
Wermut Uberrascht jedes Mal aufs Neue.

Es gab drei Produkte, die mich begeisterten: Der Trophysieger MOTIF Vermouth
Rosé mit seinem unendlich animierenden Trinkvergntigen und -fluss. Es fiel sehr
schwer, nicht das ganze Glas zu leeren. Der Little Crab Wermut Jordan & Erdmann
erinnerte mich an den Sommer in Stdfrankreich, er harmoniert perfekt zu gegrillten
Scampi mit Kréutern und Baguette. Und der FIRST Wermut Reisetbauer & Dockner
erzeugte in mir eine Sehnsucht nach Frankreich. Sein Feuersteinduft und die
Salzigkeit erinnerten mich an meine Verkostungen in der Burgund, im Speziellen an

die Weine von Meursault.
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